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Suppliment tal-Gazzetta tal-Gvern ta’ Malta, Nru. 16,790, 11 ta’ Mejju, 1999
Tagsima B

A.L.79 ta’ 1-1999

ATT DWAR IL-KONTROLL FUQ IL-KWALITA
(ESPORTAZZJONIJIET, IMPORTAZZJONIJIET U
OGGETTI LOKALI).

(KAP. 225)

Ordni ta’ 1-1999 dwar Gamm tal-Frott, Jelly, Marmellati u
Purea Helwa tal-Qastan
{Ordni Nru. 41 ta’ 1-1999)

BIS-SAHHA tas-setghat moghtija bl-artikolu 3 ta’ 1-Att dwar
il-Kontroll fuq il-Kwalita (Esportazzjonijiet, Importazzjonijict u
Oggetti Lokali), 1-Awtoritd ta’ Malta ghall-Ghemil ta’ Standards
ghamlet dan l-ordni 1i gej: —

1.1 Dan l-ordni jista' jissejjah Ordni ta’ 1-1999 dwar Gamm  Isem u hidu is-sehh.
tal-Frott, Jelly, Marmellati u Purea Helwa tal-Qastan, u jista’ jissejjah
Ordni Nru. M 41 ta’ 1-1999.

1.2 Dan 1-Ordni ghandu jidhol fis-sehh f1-1 ta’ Lulju, 1999,
liema data tigi avzata mill-Awtorita fil-Gazzetta.

2.1 Dawn ir-regolamenti ghandhom japplikaw ghal: Applikabiliea.

gamm extra,
gamm;

extra jelly;
jelly,
marmellata;

purea tal-qastan helwa;
kif imfissra fil-paragrafu 3.1 ta’ dan 1-Ordni.
2.2 Dan 1-Ordni Mandatorju ma japplikax ghal prodotti ohra
1i, skond id-drawwa, jissejhu wkoll “jelly” imma li ma jistghux

jithawwdu ma’ dawk imfissra fil-paragrafi 3.1.3. v 3.1.4.

2.3. Dan 1-Ordni Mandatorju ma japplikax ghal prodotti
eskluzivament intizi ghall-esportazzjoni.
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2.4 Dan 1-Ordni Mandatorju ghandu japplika bla pregudizzju
ghal provvedimenti ohra rigward prodotti tad-dieta.

2.5 Dan1-Ordni Mandatorju ma japplikax ghal prodotti intizi
ghall-manifattura ta’ ikel fin mahdum mill-furnara, ikel maghmul
mill-ghagina u gallettini u lanqas ghal preparamenti ta’ frott intizi
biex jintuzaw fi prodotti tal-halib.

Tifsir. 3.1 Ghall-iskop ta’ dan 1-Ordni, ghandhom japplikaw dawn
it-tifsiriet:

3.1.1 Gamm extra:

tahlita, mwassla ghal konsistenza glatnuza adattata,
ta’ agenti dol¢ifikanti u I-polpa ta’:

B xorta wahda ta’ frott, jew

B Zzewg xorta jew aktar ta’ frott, eskluz it-
tuffieh, langas, ghanbagar bl-ghadma, bettieh,
dulliegh, gheneb, qara’ ahmar, hjar u tadam.

Il-kwantita ta’ polpa tal-frott uzata fil-manifattura ta’
1000 g ta’ prodott lest m’ghandhiex tkun angas minn:

450 g bhala regola generali,

350 g fil-kaz ta’ tut, rosehips, sfragel,
250 g fil-kaz ta’ ginger,

230 g fil-kaz ta’ cashew apples,

80 g fil-kaz ta’ passion fruit.

Gamm extra rosehip jista’ jittiehed kollu kemm hu
jew f’parti minnu minn purea rosehip.

Il-prodott lest ghandu jkollu mill-ingas 60% solidi
solubbli kif jigi stabbilit minn refrattometru {"temperatura
ta’ 20°C.

3.1.2 Gamm:

tahlita, mwassla ghal konsistenza glatnuza adattata,
ta’ agenti dolcifikanti u 1-polpa u/jew purea ta’:

W xorta wahda ta’ frott, jew
B zewg xorta jew aktar ta’ frott.



Tl-kwantita ta’ polpa tal-frott u/jew purea uzata fil-
manifattura ta’ 1000 g ta’ prodott lest m’ghandhiex tkun

angas minn:
B 350 g bhala regola generali,
m 250 g fil-kaz ta’ tut, rosehips, sfragel,
m 150 g fil-kaz ta’ ginger,
m 160 g fil-kaz ta’ cashew apples,
B 60 g fil-kaz ta’ passion fruit.

Il-prodott lest ghandu jkollu mill-inqas 60% solidi
solubbli kif jigi stabbilit minn refrattometru f’temperatura
ta’ 20° C.

3.1.3 Extra jelly:

tahlita glatnuza kif dovut ta’ agenti dol¢ifikanti u 1-
meraq u/jew estratti likwidi ta’:

W xorta wahda ta’ frott, jew

B zewg xorta jew aktar ta’ frott, eskluz it-
tuffieh, langas, ghanbagar bl-ghadma, bettieh,
dulliegh, gheneb, gara’ ahmar, hjar u tadam.

Il-kwantita ta’ meraq u estratti likwidi uzati fil-
manifattura ta’ 1000 g ta’ prodott lest m’ghandhiex tkun

inqas minn:
m 450 g bhala regola generali,
m 350 g fil-kah ta’ tut, rosehips, sfragel,
W 250 g fil-kah ta’ ginger,
m 230 g fil-kaz ta’ cashew apples,
m 80 g fil-kaz ta’ passion fruit.

Dawn il-kwantitajiet ghandhom jigu kalkulati wara li
jitnaqqas il-piz ta’ ilma uzat fil-preparazzjoni ta’ l-estratti
likwidi.

I1-prodott lest ghandu jkollu mili-inqgas 60% solidi
solubbli kif jigi stabbilit minn refrattometru £’ temperatura
ta’ 20° C.

314 Jelly:

tahlita glatnuza kif xieraq ta’ agenti dolcifikanti u 1-
meraq u/jew estratti likwidi ta’:
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B xorta wahda ta’ frott, jew

W Zewg xorta jew aktar ta’ frott.

II-kwantita ta’ meraq u/jew estratti likwidi uhati fil-
manifattura ta’ 1000 g ta’ prodott lest m’ghandhiex tkun
inqas minn:

350 g bhala regola generali,

250 g fil-kaz ta’ tut, rosehips, sfragel,
150 g fil-kaz ta’ ginger,

160 g fil-kaz ta’ cashew apples,

60 g fil-kaz ta’” passion fruit.

Dawn il-kwantitajiet ghandhom jigu kalkulati wara li
Jitnagqas il-piz ta’ ilma uzat fil-preparazzjoni ta’ l-estratti
likwidi.

Il-prodott lest ghandu jkollu mill-ingas 60% solidi
solubbli kif jigi stabbilit minn refrattometru f’temperatura
ta’ 20°C.

3.1.5 Marmellara:

tahlita, maghmula b’konsistenza glatnuza adatta, ta’
agenti dol¢ifikanti u wiehed jew aktar mill-prodotti 1i gejjin
miksuba minn frott tac-citru: polpa, purea, meraq, estratti
likwidi u pelat.

Il-kwantitd ta’ frottijiet tac¢-c¢itru uzati fil-
preparazzjonita’ 1000 g ta’ prodott lest m’ghandhiex tkun
ingas minn 200 g li minnhom 75 g jew aktar ghandhom
jittiehdu mill-endokarpu.

II-prodott lest ghandu jkollu mill-inqas 60% solidi
solubbli kif jigi stabbilit minn refrattometru f’temperatura
ta’ 20° C.

3.1.6 Puyrea tal-gastan helwa:

tahlita maghmula b’konsistenza adatta, ta’ agenti
dolcifikanti u gastan maghmul purea.

Il-kwantita ta’ qastan maghmul purea uzat fil-
manifattura ta’ 1000 g ta’ prodott lest m’ghandhiex tkun
ingas minn 380 g.



3.1.7 Gamm b’doza ridotta ta’ zokkor:

gamm 1i jkun fih mill-inqas 30% u l-aktar 55% solidi
solubbili, kif jigi stabbilit minn refrattometru f’temperatura
ta’ 20° C.

3.1.8 Jelly b’doza ridotta ta’ zokkor:

jelly li jkun fih mill-ingas 30% u l-aktar 55% solidi
solubbili, kif jigi stabbilit minn refrattometru f’temperatura
ta’ 20° C.

3.1.9 Marmellata b’doia ridotta ta’ zokkor:

marmellata li jkun fiha mill-inqas 30% u l-aktar 55%
solidi solubbili, kif jigi stabbilit minn refrattometru
f’temperatura ta’ 20° C.

3.1.10 Fil-kaz ta’ tahlitiet, l-inqas kontenut ta’ xi frott kif
stabbilit fil-paragrafi 3.1.1 sa 3.1.9 ghandu jitnaqqas fi proporzjon
skond il-peréentwali ta’ dak il-frott uzat.

3.2. Il-htigiet dwar il-kontenut ta’ solidi solubbli fil-prodott
lest fil-kaz ta’ gamm extra, gamm, extra jelly, jelly, marmellata u
purea tal-gastan helwa ma japplikawx fil-kaz ta’ prodotti specjali
mahdumin biex jagblu mal-htigiet nutrittivi partikolari tad-dijabetici
u li t-tikketta taghhom turi ¢ar li jkunu intuzi ghad-dijabetici.

4.1. Hadd ma jista’ jbigh jew jimporta gewwa Malta gamm
extra, gamm, extra jelly, jelly, marmellata jew purea tal-qastan helwa
li ma jikkonformawx mat-tifsiriet u r-regoli stabbiliti b’dan 1-Ordni
Mandatorju.

42. L-ismijietimnizzlin fil-paragrafu 3.1 ghandhom jintuzaw
biss biex juru l-prodotti imfissra fihom, jzda l-gamm extra jista’
jkun imsemmi bhala gamm u l-extra jelly jista’ jkun imsemmi bhala

jelly.

4.3, L-isem li bih prodott imfisser fil-paragrafu 3.1 jinbiegh
ghandu jkun l-istess bhal dak uzat f’paragrafu 3.1.

43.1. L-isem ghandu jkun supplementat minn:
m indikazzjoni ta’ kull xorta ta’ frott uzat f'ordni ta’

importanza niezla skond il-piz ta’ kemm materjal grezz ikun
intuza. Izda, fil-kaz ta’ prodotti mahdumin minn tliet xorta jew
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AL.65tal-1992.

aktar ta’ frott, il-kliem ‘frott imhallat’ jew indikazzjoni ta’ I-
ghadd ta’ frottijiet uzati jistghu jiehdu post minflok indikazzjoni
ta’ kull xorta ta’ frott uzat.

B indikazzjoni ta’ I-ingredjenti moghtijin f*paragrafu 2
tat-Tieni Skeda.

4.4. Meta l-berquq intiz ghall-manifattura tal-gamm ikun
tnixxef bi process iehor barra mit-tnixxif bl-iffrizar, il-kliem ‘berquq
imnixxef” ghandu jidher fil-lista ta’ ingredjenti.

4.5. Meta meraq tal-pitravi hamra jkun zdied ma’ gamm u
Jjelly mehudin minn wahda jew aktar minn dawn li gejjin: frawli,
raspberries, gooseberries, passolina hamra jew ghanbagqar, il-kliem
‘meraq tal-pitravi hamra biex igawwi l-lewn’ ghandhom jidhru fil-
lista ta’ ingredjenti.

4.6. Bla pregudizzju ghad-dispozizzjonijiet tar-Regolamenti
ta’ 1-1992 dwar it-Tikkettjar u I-Prezentazzjoni ta’ Hwejjeg ta’ -
Ikel, it-tikketti mal-prodotti msemmija f’paragrafu 3.1 ghandu
Jkollhom ukoll din I-informazzjoni obbligatorja:

4.6.1. il-kliem ‘ippreparatb’... g frottkull 100 g’, b’dan li é-
¢ifra moghtija ghandha tirrapprezenta 1-kwantita fi grammi ta’ frott
li minnu nkisbu I-polpa tal-frott, purea tal-frott, meraq tal-frott, pelat
tal-frott u estratt likwidu ta’ frott uzati ghal kull 100 g ta’ prodott
lest;

4.6.2. il-kliem ‘kontenut totali ta’ zokkor: ... g kull 100 g’,
b’dan li ¢-Cifra moghtija ghandha tirrapprezenta I-valur stabbilit minn
refrattometru f temperatura ta’ 20° C ghall-prodott lest, soggett ghat-

ghal ikel mahdum ghad-dijabeti¢i meta t-tikketta tkun tindika éar li
jkun intiz ghad-dijabetici,

4.6.3. ghal prodotti li jkollhom kentenut ta’ materja niexfa
solubbli 1i tkun ingas minn 63% il-kliem ‘Zzomm f’post kiesah meta
miftuh’; izda din l-indikazzjoni m’ghandhiex tkun obbligatorja fil-
kaz ta’ prodotti f"kontenituri zghar, li l-kontenut taghhom
normalment jittiekel f’darba u ghal prodotti li jkunu zdidulhom
preservattivi;

4.6.4. fil-kaz tal-marmellata, kif imfissra f"paragrafu 3.1.5:

W i fiha l-pelat, indikazzjoni tal-mod tal-qatgha ta’ dak
il-pelat,
B li majkunx fiha pelat, indikazzjoni tan-nuqqgas ta’ pelat.



4.7. Id-dettalji msemmija f’paragrafu 4.6 ghandhom jidhru fl-
istess spazju viziv bhal isem l-ikel, I-indikazzjoni tal-kwantita netta,
meta din tkun mehtiega, u l-indikazzjoni ghal kemm Zmien il-prodott
jibga’ tajjeb, jekk dan ukoll ikun mehtieg.

4.8. [Iz-zjieda ta’ acidu L-askorbiku ma tawtorizzax li ssir
referenza ghall-vitamina C.

4.9. Ti-frazi ‘marmellata jelly’ tista’ tintuza ghal marmellata
1i ma jkun fiha ebda materja insolubbli hlief kwantita zghira ta’ pelat
imgatta’ flieli rqaq hafna.

4.10. L-ismijiet ‘kunserva’ u ‘priserv’ ma jistghux jintuzaw
fit-tikketti u r-riklami ta’ ikel sakemm l-ikel ma jkunx gamm jew
gamm extra.

4.11. Meta gamm, jelly, marmellata jew prodotti b’doza ridotta
ta’ zokkor li jaqghu taht 1-iskop ta’ dan 1-Ordni Mandatorju jkollhom
kontenut residwu ta’ diossidu tal-kubrit li jagbez it-30 mg/kg, il-
kontenut residwu ghandu jkun iddikjarat fil-lista ta’ l-ingredjenti,
b’zjieda ma’ l-identifikazzjoni mehtiega skond ir-Regolamenti ta’
1-1992 dwar it-Tikkettjar u 1-Prezentazzjoni ta’ Hwejjeg ta’ 1-Ikel,
bhala peréentwali skond il-piz tar-residwu fil-prodott bhala ‘diossidu
tal-kubrit’.

4.12. Bla pregudizzju ghal paragrafu 2.2, I-ismijiet imnizzlin
taht paragrafu 3.1 ma jistghux jintuzaw fit-tikkettjar jew fir-reklamar
ta’ ikel iehor b’mod li jissuggerixxu, jew espressament jew
b'implikazzjoni, li 1-ikel imsemmi jkun ingredjent ta’ 1-ikel l-ichor
sakemm dan ma jkunx ikel 1i jkun jagbel mal-htigiet dwar
kompozizzjoni ta’ dan 1-Ordni Mandatorju.

5.1 Huma dawk il-materjali grezzi 1i jikkorrispondu ghat-
tifsiriet moghtija fl-Ewwel Skeda biss li jistghu jintuzaw fil-
manifattura tal-prodotti imfissra f’paragrafu 3.1.

5.2 Bla pregudizzju ghall-provvedimenti specifi¢i dwar
addittivi, huma biss dawk is-sustanzi mnizzlin fit-Tieni Skeda U
jistghu jizdiedu, u biss skond il-mod preskritt fiha, mal-prodotti
mfissra f’paragrafu 3.1.

53 Prodotti mfissra f’paragrafu 3.1 ma jistax ikollhom xi
sustanza fi kwantita tali i tipperikola s-sahha tal-bniedem.

B 583

Manifattura.



B 584

L-EWWEL SKEDA
A. MATERJALI GREZZI — TIFSIRIET
1. Frott;

W frisk, tajjeb ghall-ikel, minghajr tahsir, 1i jkun fih il-kostitwenti
essenzjali tieghu kollha u misjur bizzejjed biex jintuza fil-manifattura tal-
prodotti kif imfissra f'paragrafu 3.1, wara t-tindif, it-tnehhija ta’ marki, il-
qtugh ta’ fuq u taht,

W ghall-iskopijiet ta’ dan 1-Ordni, tadam, il-partijiet It jittieklu ta’ zkuk
tar-rubarbru, karotti u patata helwa jitgiesu li huma frott,

@ il-frazi *qastan’ tfisser il-frotta tas-sigra tal-qastan helu (Castanea
sativa),

W ‘ginger’ tfisser I-gherq li jista’ jittiekel tal-pjanta tal-ginger.

2. Polpa tal-frott (polpa):

il-parti 1i tista’ tittieke! tal-frotta shiha — jekk hekk ikun il-kaz, minghajr
il-pelat, il-qoxra ta’ barra, Zrieragh ta’ kull xorta u hwejjeg ta’ dix-xorta — li
tista’ tkun tqattghet flieli jew inghasret imma li ma tkunx ingiebet fi stat ta’
purea.
3. Purea tal-frott (purea):

il-parti 1i tista’ tittiekel tal-frotta shiha — minghajr il-pelat, il-qoxra ta’
barra, zrieragh ta’ kull xorta u hwejjeg ta’ dix-xorta — Ii tista’ tkun ingiebet
fi stat ta’ purea billi tinghadda minn passatur jew minn xi process simili.
4. Meragq tal-frott {meraq):

meraq tal-frott, meraq tal-frott koncentrat u meraq tal-frott bl-ilma mnehhi
minnu f’konformitd mal-htigiet ta’ 1-Ordni Mandatorju rigward meraq tal-
frott u prodotti simili.
5. Estratti fl-ilma tal-frott (estratti fl-ilma):

1-estratti fl-ilma tal-frott li, minhabba fit-telf li necessarjament ikun hemm
fi process tajjeb ta’.manifattura, jkun fihom il-kostitwenti solubbli fl-ilma
kollha tal-frott uzat.
Sa.  Pelat tac-citru (pelat):

il-pelat ta’ frott ta¢-citru, mnaddaf, bl-endokarp jew mingharju.

6. Agenti dolcifikanti:



B 585
liema jkun minn dawn li gejjin:

zokkor mhux raffinat,
zokkor (zokkor abjad),
zokkor raffinat hafna,
soluzzjoni taz-zokkor,
soluzzjoni taz-zokkor invertita,
gulepp taz-zokkor invertit,
dextrose monoidrat,
dextrose anidriju,
gulepp tal-glukosju,
gulepp tal-glukosju niexef,
fructose,
zokkor ismar,
melassa tal-kannamieli,
ghasel,
dolcifikanti 1i huma permessi li jintuzaw fi prodotti b’energija ridotta
jew prodotti 1i ma jkunx zdidilhom zokkor,
B is-soluzzjoni likwida ta’ sucrose li jkollha l-karatteristiéi li gejjin:

(a) materja niexfa: mhux ingas minn 62% skond il-
piz;

(b) kontenut ta’ zokkor invertit

(fi proporzjon ta’ fructose

ma’ dextrose: 1.0 £ 0.2): mhux aktar minn 3% skond il-piz
ta’ materja niexfa;

(¢) rmied konduttiv: _ mhux aktar minn 3% skond il-piz
ta’ materja niexfa;

(d) kulur fis-soluzzjoni: mhux aktar minn 75 unit
ICUMSA,;

(e) kontenut ta’ residwu ta’
diossidu tal-kubrit: mhux aktar minn 15mg/kg ta’
materja niexfa.

B. MATERJALI GREZZI - TRATTAMENT AWTORIZZAT

la. Il-prodotti mfissra f’paragrafi A1, A2, A3, AS u AS5a ta’ din l-iskeda
jistghu jigu ttrattati f’kull kaz b’dawn il-modi:

W tishin, tkessih jew iffrizar,
B tnixxif bl-iffrizar,

W ikkoncentrar, safejn dan ikun teknikament possibbli.
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1b.  Jekk il-prodotti msemmija hawn aktar qabel huma intizi ghall-
manifattura ta’ prodotti mfissra f’paragrafi 3.1.2, 3.1.4 u 3.1.5 ta’ dan 1-Ordni
Mandatorju, jistghu jizdidulhom ukoll jew diossidu tal-kubrit (E 220) jew l-imlielah
tieghu E 221, E 222, E 223, E 224, E 226 u E 227.

2. Il-ginger jista’ jkun imnixxef jew priservat f’gulepp.

3. Il-berquq ghall-manifattura tal-gamm jista’ jkun trattat ukoll bi processi
ta’ tnehhija ta’ ilma ohra barra milli bit-tnixxif bl-iffrizar,

4. [Il-qastan jista’ jithalla ghal ftit hin jixxarrab f’soluzzjoni likwida ta’ diossidu
tal-kubrit jew tal-imlielah tieghu E 221, E 222, E 223, E 224, E 226 u E 227.

S5a.  Il-meraq tal-frott jista’ wkoll jinghata kull trattament li hemm povdut
dwaru fl-Ordni ta’ 1-1998 dwar Meraq tal-Frott u Prodotti Simili (A.L. 242 ta’ 1-
1998).

5b.  Il-meraq tal-frott jista’ jinghata wkoll it-trattament 1i hemm provdut
dwaru f’paragrafu 1b tat-Taqsima B ta’ 1-Ewwel Skeda, meta dan ikun mahsub

biex jintuza fil-manifattura tal-jelly u tal-marmellata.

5. Pelat ta¢-€itri jista’ jkun priservat fis-salmura.
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IT-TIENI SKEDA

Sustanzi li jistghu jizdiedu mal-prodotti mfissra f’paragrafu 3.1
ta’ 1-Ordni Mandatorju

INGREDJENTI, HWAWAR U SUSTANZI AROMATICI LI JISTGHU
JITTIEKLU

1. Ingredjenti li m’hemmx ghalfejn ikunu specifikati fid-deskrizzjoni tal-

bejgh tal-prodotti lesti.

Isem

Kondizzjonijiet ghall-uzu

— Ilma tajjeb ghall-manifattura
ta’ 1-ikel

— Meragq tal-frott

— Meragq ta’ frott ahmar

— Meragq ta’ pitravi hamra

- Zjut essenzjali ta’ frott
tac-citru

- Zjut u xahmijiet li jistghu
jittieklu

— Pektin likwidu (prodotti li fihom
il-pektin u 1 jinkisbu mill-polpa
tat-tuffieh imnixxef jew mill-pelat
imnixxef ta’ frottijiet tac-Citru

jew minn tahlita tat-tnejn, bl-azzjoni
ta’ acidu dilwit segwita b’newtraliz-
zazzjoni parzjali b’imlielah tas-sodjuv
jew tal-potassju)

Fil-prodotti koliha definiti
{’paragrafu 3.1

F’gamm u gamm b’doza ridotta ta’
zokkor (kif imfisser f’paragrafu 3.1)

F’gamm extra, gamm jew

jelly b’doza ridotta ta’ zokkor meta
jkunu nkisbu minn frotta wahda jew
aktar minn dan li gej: rosehips,
frawli, raspberries, gooseberries,
passolina hamra u ghanbagar

F’gamm extra, gamm jew jelly
b’doza ridotta ta’ zokkor meta jkunu
ttiehdu minn wahda jew aktar minn
dawn l-ispeci biss: frawli,
raspberries, gooseberries, passolina
hamra u ghanbaqar

Fil-marmellata (paragrafu 3.1.5)

Bhala agenti kontra l-produzzjoni
ta’ raghwa fil-prodotti koltha
mfissra fil-paragrafu 3.1

Fil-prodotti kollha mfissra
f*paragrafu 3.1
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2. Ingredjenti li ghandhom ikunu specifikati fid-deskrizzjoni tal-bejgh tal-
prodotti lesti.

Isem Kondizzjonijiet ghall-uzu

(a) Ingredjenti li jistghu jittieklu
fi kwantitajiet bizzejjed biex jimmodifikaw
it-toghma:

- Meragq ta’ frott ta¢-¢itru fi prodotti

miksubin minn xorta ta’ frott iehor
— Spirti

- Nbejjed u nbejjed likuri

~ Gewz, gellewz, lewz

— Ghasel

— Hxejjex aromatici

— Hwawar pikkanti

(b) Pelat ta¢-éitru

- Weragq tal-Pelargonium

odoratissimum

(¢) Vanilla

— Estratt tal-vanilla

—  Vanillin

— Ethyl Vanillin

Fil-gamm extra u fil-gamm
(paragrafi 3.1.1,3.1.2)
Fil-prodotti kollha mfissra
f’paragrafu 3.1
Fil-prodotti kollha mfissra
{’paragrafu 3.1
Fil-prodotti kollha mfissra
f’paragrafu 3.1
Fil-prodotti kollha mfissra
f’paragrafu 3.1
Fil-prodotti kollha mfissra
f'paragrafu 3.1
Fil-prodotti kollha mfissra
f’paragrafu 3.1

Fil-gamm extra, gamm, extra jelly
u jelly meta jsiru biss mill-isfargel

Fil-gamm extra , gamm, extra Jjelly
u jelly meta jsiru biss mill-isfargel

Fil-gamm extra , gamm, extra jelly
u jelly meta jsiru biss mit-tuffieh,
rosehips jew sfargel; purea tal-
qastan helwa

Fil-gamm extra, gamm, extra jelly
u jelly meta jsiru biss mit-tuffieh,
rosehips jew sfargel; purea tal-
qastan helwa

Fil-gamm extra, gamm, extra jelly
u jelly meta jsiru biss mit-tuffieh,
rosehips jew sfargel; purea tal-
qastan helwa

Fil-gamm extra, gamm, extra jelly
u jelly meta jsiru biss mit-tuffieh,
rosehips jew sfargel; purea tal-
gastan helwa.




